
 

Mittagskarte
Salate 

 
  Wanderer Salat W 

Bunter Salat 
mit Hausdressing 

E,G,SF,S,SCH 

6.90 

 
 

 Frühlingssalat W 

BLATTSALAT |  KASPRESSKNÖDEL  | APFEL 
Knackige Blattsalate mit Apfeldressing, 

Frühlingskräutern und gebratenen Kaspressknödeln 
E,M,S,SD,G1,G2,L 

15.90 

 
 

Vorspeisen 
Tatar 

CRÈME FRAÎCHE  |  ZITRONE  |  SCHMELZZWIEBEL 
Feines handgeschnittenes irisches Rindfleisch mit  

Cognac-Schmelzzwiebeln, Crème Fraîche, knusprigen 
Sauerteig Chip und Zitronenzeste 

M,L,G1,G2 
18.50 

 
 

Rüben Carpaccio W 

BÜFFELMOZZARELLA  |  TOMATE  |  CONDIMENTO 
Feine Scheiben saisonaler Rüben mit weißem 

Balsamico, Büffelmozzarella Espuma,  
halb getrocknete Tomaten und Pistazien 

M,S,SD,P,SCH 

14.50 
 
 
 

Suppe 
 

Thai Consomme 
 HÜHNERBRÜHE  |  ZITRONENGRAS  |  SHIITAKE  

Feine Kraftbrühe mit geröstetem Ingwer, Zitronengras, 
Thai Basilikum und hausgemachtem  

Shiitake Teigtascherl 
E,S,SD,G1,G2,L,SO 

7.90 

 
 

Pasta & Co. 

Gerösteter Blumenkohl auf libanesischer Sauce – 
 mit Tahina, Zitrone, Knoblauch und gehackter 

Petersilie mit Pistazien und Granatapfel 
 P,SE,G1,G2 

17.90 

 
 

Kohlrabi & Burrata W 
ORECCHIETTE  |  KOHLRABI  |  CASHEWKERN 

Italienische Pasta mit zweierlei Kohlrabi, 
cremigen Burrata, gerösteten Cashews 

und milden Chiliöl 
G1,M,E,KA,S,SCH 

21.90 
 

Wir danken euch recht herzlich für euren Besuch 
      & wünschen euch eine schöne Zeit bei uns! 

 

 

Blumenkohl WW 

PISTAZIE |  TAHINA  |  ZITRONE 



 

 

Fleisch 

Bœuf Bourguignon 
RIND  |  GEMÜSE  |  KARTOFFEL 

Burgunder Rinderschmorgericht mit buttrigem 
Kartoffelpüree, Wurzelgemüse, Speck, Champignons 

und Frühlingszwiebeln 
M,S,SD 

26.90 

 
Steirer Backhendl 

 KÄFERBOHNE  |  KERNÖL  |  RADIESCHEN 
Knusprig paniertes Hähnchen auf herzhaftem 
Käferbohnensalat mit Estragonsenf, Kernöl 

 und Radieschen 
  G1,E,M,S,SF 

19.50 

 

  Resch gegrillte Schweinemedaillons mit Tiroler 
Kaspress-Knödelschnitte, sautiertem Mangold  

und Cognac-Pfeffer Jus 
G1,E,M,S,SD 

25.90 

 

Fisch  
Forelle 

MAIRÜBE  |  BEURRE BLANC  |  KARTOFFEL 
Sanft gegartes Forellenfilet an klassischer Beurre 

Blanc, Mairüben-Kartoffel Gemüse, Schalottenkonfit 
und allerlei Frühlingskräutern 

G1,F,M,S,SD 

24.90 

 

 

 

Burger 
 

Chili Cheese Burger 
JALAPENOS  |  KÄSE  |  CHIPOTLE 

Smashed Burger mit resch gegrilltem Rindleisch, 
Jalapenos, würzigem Käse, Chipotlesauce, 

Pommes, Ketchup & Mayonnaise 
G1,G2,E,S,M,SE 

21.90 

 

Sweets 
Crème Brûlée W 

 HASELNUSS  |  KIRSCHE  |  KROKANT 
Haselnuss Crème Brûlée mit hausgemachtem 

Kirschsorbet, Amaretto und Nusskrokant 
E,M,MA,H 
9.50 

 
Mousse au Chocolat W 

 SCHOKOLADE  |  PASSIONSFRUCHT  |  KAKAO 
 Variation von dunkler und weisser Schokolade, 

Johannisbeer-Passionsfrucht Kompott  
und Kakao Crumble 

P,M,G1,G2,E 
 10.90 

 

Hausgemachtes Eis W 
Granny Smith Sorbet 

Kirschsorbet 
Bourbon Vanilleeis 

Schokoladeneis 
 E,M,SD 

 
Preis pro Kugel 

3  

 

Schweine Medaillons 

KASPRESSKNÖDEL  |  MANGOLD  |  PFEFFER JUS 

 
 
 



 

 
 

 

W Vegetarische Gerichte 
W W Vegane Gerichte 

E Eier 
F Fisch 
K Krebstiere/Schalentiere 
M Milch 
S Sellerie 
SD Schwefeldioxid, Sulfite 
ER 
MA 
H 
P 
PE 
KA 
MC 
 
WA 

Erdnüsse 
Mandeln 
Haselnüsse 
Pistazien 
Pecannüsse 
Kaschunüsse 
Macadamia- und 
Queenslandnüsse 
Walnüsse 

G1 Gluten Weizen 
G2       Gluten Gerste 
L Lupine 
SCH Schalenfrüchte 
SF Senf 
SO Soja 
W Weichtiere/Mollusken 
SE Sesam 




